
Ihr Training: Wein und Käse im perfekten Einklang –
für Einsteiger

Wein trifft Käse!  

Ein Stück Käse, eine Flasche Rotwein und ein Baguette – ein festes Bild in vielen Köpfen. Doch
häufig ist Weißwein ein vielfältigerer Partner für Käse. Erkunden Sie mit uns die fabelhafte Welt
des Käses und erfahren Sie mehr darüber, welche Weine am besten zu Käse passen.
Beeindrucken Sie Ihre Gäste mit fachkompetentem Wissen und Kreativität.
Trainingsinhalte:
• Grundzüge der Sensorik und Aromenkunde
• Einführung in die Käseherstellung
• Die wichtigsten Käsestile
• Einführung in die Harmonie von Speisen und Wein am Beispiel von Käse
• Verkostung

Zielgruppe:
Einsteiger aus den Abteilungen Service und F&B

Ort:
Termin:

Preis: 485,00 €
Trainingsdauer: 1 Tag
Beginn:
Zertifikat: Teilnahme-Zertifikat



Ihre persönliche Ansprechpartnerin

Sarah Wankelmann
Telefon: 0800 - 34 22 100
Mail: team@trainahead.de

Vielen Dank für Ihr Interesse an dem angebotenen Training! Sollten Sie noch weitere
Fragen, zögern Sie bitte nicht sich bei uns zu melden - wir freuen uns auf den Kontakt
mit Ihnen!

Herzliche Grüße,
Ihr Train Ahead Team

PS: Nicht der passende Termin dabei? Kontaktieren Sie uns!


